
旅行代金（お一人様・税込み）

ご旅行日 （1泊2日）

旅行企画・実施 株式会社アンビ･ア アンビアツアーズ
観光庁長官登録旅行業 第６３８号 焼津市栄町２-２-２１ 〒４２５-００２７ 総合旅行業務取扱管理者：秋山剛 石神正人

ツアーセンター ＴＥＬ０５４-６２０-７７３１ 本社営業所 ＴＥＬ０５４-６２０-７７２５

２０２５年 １２月4日（木）～５日（金）

【旅行費に含まれる主なもの】
★交通費、貸切バス利用（アンビアバス）
★宿泊代（１泊分） ★食事（朝食１回・昼食２回・夕食１回）
★日程に記載された観光費
★添乗員：同行致します ★最少催行人員：２０名

行程中：全食事付き

終戦直後から相田みつを作品を購入し支えた、な
か川初代女将との交流は約50年にも及びます。
代表作の「人間だもの」は、旅館なか川に飾られ
ていました。

日本三大美肌の湯「喜連川温泉」

＊この商品は募集型企画旅行です。＊別紙旅行条件書をご確認下さい ＊写真は全てイメージです。

アンビアツアーズＨＰ

©熊本県観光連盟「熊本城」

【日 程】

1日目：各地ーー（東名・圏央道・東北道)ーー足利（昼食）ーー

佐野厄よけ大師ーーー喜連川温泉（泊）

2日目：ホテルーー道の駅きつれがわーー那須ロープウェイ

那須(昼食)ーー柏屋・那須店ーーチーズガーデン那須

ーー(東北道・圏央道・東名）ーー各地

乗車場所：出発/帰着予定時間
藤枝駅南口(6:３0/21:１0） 焼津駅南口(７:０0/20:４0)
静岡駅南口(7:４0/20:00)

徒歩移動目安 ＊﨑津教会：徒歩 片道約700メートル ＊大江教会:徒歩 片道約３００メートル ＊長崎グラバー園：徒歩 片道約600メートル ＊熊本城：徒歩 片道約700メートル

©天草宝島観光協会「﨑津教会」

栃木県 喜連川温泉「お丸山ホテル」

＜宿泊ホテル＞
プレミアムホテル
中島公園 札幌

部屋タイプ 洋室・

支笏湖
氷濤まつり

過去のイメージ

千歳・支笏湖
氷濤まつり

大倉山ジャンプ
競技場

きつれがわ

喜連川温泉は、１９８１年(昭和５６年)に湧出し、塩分・鉄分を多く
含む弱アルカリ泉で国内でも有数といわれる優良な泉質で、その泉質
から佐賀県・嬉野温泉と島根県・斐乃上温泉とともに
「日本三大美肌の湯」と言われております。

泉質自慢の日本三大美肌の
湯

●江戸時代の天ぷらそばを
再現する老舗そば屋。
「相田みつを」ゆかりの
にしんの甘露煮、日本古来
のそばの実で打つ２種の味、
江戸時代の通人の食べ方
「天ぬき」などを体験くだ
さい。
店内には「相田みつを」

本物の作品展示あり。

佐野厄よけ大師 と那須ロープウェイ

2日目のご昼食
ホテルエピナール那須

1日目のご昼食
めん割烹なか川

喜連川温泉「お丸山ホテル」

きつれがわ

終戦直後から相田みつを作品を
購入し支えた、なか川初代女将
との交流は約50年にも及びま
す。
代表作の「人間だもの」は、
旅館なか川に飾られていまし
た。
貴重な作品、先生ゆかりのお料
理を
ご紹介します。

めん割烹なか川と
相田みつお先生

参加人員 2名･3名一室 4名一室

ツアー代金 57,000円 54,000円

村田ガイドが ご案内する

村田富子ガイド

●“エピナールランチ”
牛肉をとろけるほど柔らか
く煮込んだ和風仕立ての
ビーフシチューをメインに、
新鮮野菜の食感が楽しめる
料理や可愛らしいデザート
がついた、彩り豊かな洋風
のランチです。

（一社）佐野市観光協会

那須連山の主峰・茶臼岳の9合
目（標高1684メートル）まで
の約4分間のロープウェイ。
冬季期間、降雪の場合もござ
います。
防寒対策のうえご乗車くださ
い。

天慶7年（944年）奈良の僧宥尊
上人が開いた寺。厄除け元三慈
恵大師を安置して、厄除け、方
位除けの祈願を続けています。
正月になると大祭を開催し、厄
除けをはじめ、身体安全や心願
成就などのご利益があるパワー
スポットです。また、徳川家康
の遺骨を久能山から還葬の際、
この寺に一泊するなど、徳川幕
府との縁も深いところです。

天慶7年（944年）奈良の僧宥尊
上人が開いた寺。厄除け元三慈
恵大師を安置して、厄除け、方
位除けの祈願を続けています。
また、徳川家康の遺骨を久能山
から還葬の際、この寺に一泊す
るなど、徳川幕府との縁も深い
ところです。

佐野厄よけ大師（関東の三大師）

那須ロープウェイ

●「相田みつお先生」ゆかりのお
店
江戸時代の天ぷらそば再現したメ
ニューをご賞味ください。
・相田みつをゆかりのにしん甘露
煮
・天ぬき(戦前までこういう風にし
て
我々のご先祖様は天ぷらを食べ

て
いました
歴史を知るそば屋ならではの食
べ方です)

・2種の蕎麦(希少な在来種で味の
違う2種の味のある蕎麦。

●「相田みつお先生」ゆかりのお店
江戸時代の天ぷらそば再現したメニュー
をご賞味ください。
・相田みつをゆかりのにしん甘露煮
・天ぬき(戦前までこういう風にして我々
のご先祖様は天ぷらを食べていました
歴史を知るそば屋ならではの食べ方で
す)
・2種の蕎麦(希少な在来種で味の違う2
種の味のある蕎麦。
・抹茶わらび餅

きつれがわ

＊「お丸山ホテル」客室にお風呂はございません。

●「相田みつを」ゆかりの
甘露煮や江戸時代の天ぷら
そばを再現する老舗そば屋。
日本古来のそばの実で打つ
2種の味の違うそばを天ぬき
につけて食べるがまさに
「江戸時代の粋。」
店内には本物の作品展示。

●「相田みつを」ゆかりの
お店、江戸時代の天ぷらそ
ばを再現したメニュー。
相田みつをゆかりのにしん
の甘露煮、天ぬき(戦前ま
で食べられていた天ぷら、
2種の味の違うそばをご賞
味下さい。
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